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EVO SPONGE

I’antigraffio con
idoneita alimentare

Si tratta di una spugna con fibra abrasi-
va che non graffia, utilizzabile su qual-
siasi superficie, colour coded Haccp,
brevettata e made in Italy by Eudo-
rex (Reg. 1935/2004). Per ottenere la
certificazione di idoneita al “contatto
alimentare”, il laboratorio accredita-
to ha verificato che la stessa non rila-
sciasse alcuna sostanza contaminan-
te. Si puo affermare che Evo Sponge
¢ al 100% conforme HACCP. Il made
in Italy, quando ¢ innovativo e di alta
qualita € molto apprezzato.

Nel giro di 3 anni EVO SPONGE vie-
ne distribuita in 10 paesi. In Italia il
prodotto sta avendo un discreto succes-
SO ma non si ¢ ancora espresso come
merita. Forse perche gli italiani sono
piul lenti a recepire le novita del merca-
to. La spugna ¢ un prezioso strumento
da utilizzare in simbiosi con un buon
panno in microfibra (vedi ad esempio
Active 360 in fibre Poliattive). E’ utile
in varie situazioni ed ambienti, ovun-

Linea Food Madal

Ceudorex

que vi sia sporco aderente da rimuo-
vere senza rovinare la superficie (cro-
mature, vetri, acciaio, ceramica, teflon,
auto, nautica).

E’ nelle mense e nella ristorazione col-
lettiva che trova piu ampia diffusio-
ne. Attualmente due realta nazionali
I’hanno adottata risolvendo un proble-
ma diffuso che sembra banale, ma che
ancora oggi rappresenta una criticita:
la contaminazione del cibo da stru-

A fronte della complessita dei processi di
produzione e di trasformazione degli ali-
menti ¢ indispensabile una conoscenza ap-
profondita di tutte le loro fasi e problemati-
che, al fine di poter predisporre un corretto
protocollo d’igiene. Per fare questo, le azien-
de alimentari hanno una crescente necessita
di detergenti e sanitizzanti specifici.

Per venire incontro a queste esigenze Ma-
dal ha progettato e prodotto una comple-
ta gamma di prodotti studiati per offri-
re soluzioni complete e tecnologicamente
avanzate ai problemi di pulizia e sanifica-
zione che si incontrano in ambienti indu-
striali particolari, quali quelli dell’industria
alimentare e agro-industriale.

La linea comprende disincrostanti a base aci-
da, detergenti a base alcalina o neutra e sa-
nitizzanti, sia schiumogeni che a schiuma
frenata. Grazie a questa varieta di detergen-

ti industriali Madal ¢ in grado di
far fronte pressoché a tutte le esi-
genze che si riscontrano in un’in-
dustria agro-alimentare, pulizia
ed igiene di ambienti, impianti,
macchinari, cisterne, contenitori,
vasche, attrezzature, utensileria,
nonché di impianti chiusi e di tu-
bazioni (sistemi CIP).
Tutti i detergenti presentano ca-
ratteristiche di totale compatibi-
lita con le supetfici sulle quali
vengono applicati e il loro uti-
lizzo facilita di volta in volta le
successive operazioni di pulizia
ordinaria, abbattendo la necessi-
ta di manutenzioni straordinarie.
[www.madal.it]

menti di pulizia (spugne, panni, spi-
rali). EVO SPONGE inizia ad essere
utilizzata anche nell’industria agroa-
limentare d’eccellenza (produzione di
pasta e confezionamento di verdure).
Eudorex propone anche Evo Sponge
HD (heavy duty), la sorella minore,
piu abrasiva, antigraffio. Ideale per
lo sporco incrostato (pentolame, for-
ni ecc..).

[www.eudorexpro.if]
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